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Les Entiées

- Salade périgourdine au Foie gras et Magrets fumés

- Duo d’omble chevalier et Truite fumée en gelée a la citronnelle
- Persillé de Lapereau au Chardonnay

- Millefeuille de foie gras et artichaut, petite sauce noisette

- Salade de magrets de canard aux poires et xeres

- Terrine de tomate et auberhine au parfum de basilic

- Mousseline de Lotte aux jeunes légumes printaniers
-Médaillon de Lieu Jaune en Bellevue

Les Poissons

- Supréme d’empereur aux écrevisses, petite sauce a la vanille
- Supréme de plie braisé farigoulette et son beurre blanc

- Sandre braisé aux écrevisses et leur coulis

- Filet de barbue braisé a la creme d’oursin

- Escalope de Saumon d’écosse a la creme de persil plat

- Filet de sole braisé en cro(te de pain d’épice

- Dos de cabillaud réti a la badiane et beurre nantais

Les Viandes

- Le meilleur de la pintade de Bresse aux morilles et savagnin
- Filet de beeuf poélé a la creme, aux morilles et vin jaune

- Supréme de pintade a la senteur des sous bois

- Selle d’agneau rotie « Prince Noir »

- Salmi de canette de Challans aux griottines

-Chartreuse de filet mignon de porc au pinot noir

-Mitonnée de cote de veau aux écailles de champignons

Les Desserts

- Royal croustillant au chocolat et sa sauce anglaise
- Entremet framboise, poire, caramel au coulis de fruits rouges
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